LEONTE EXTRA DRY

FAsoL MENIN

ARTE COLLINARE




Tipologia:
Spumante

Denominazione:
Valdobbiadene Prosecco
Superiore D.O.C.G

Leonte
Extra Dry

~ Nel bicchiere si presenta cristallino, il naso & intenso con note di
pesca bianca e mela matura accompagnate da sentori floreali
come il gelsomino. In bocca si percepisce un perlage fine che
accompagna piacevolmente la beva assieme ad un'acidita ben
bilanciata con il residuo zuccherino. Il finale é elegante.
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Carnibianche, : @5,8gr/lt Acidita
Formaggi freschi : @13 gr/lt Zuccheri
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